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Michaela Kaniber
Ministerin mit Charme

Hoch zu Ross durch 
den Chiemgau

Ab in den Sattel!

Superfood vor unserer 
Haustüre

Aus der Region
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Die italienische Seite Münchens

Das Deutsche 
Museum

Der Geschmack 
Münchens

Sportlich

Auf dem Weg in die Zukunft

Kulinarische Streifzüge

Winter in München

Paola Bergamaschi
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Liebe Kundinnen und Kunden,

Leserstruktur
SALZBURGERIN

2023 ist für uns ein ganz besonderes Jahr der Firmengeschichte. 
Unser Großbauvorhaben das Zentrum für Visionen geht in Betrieb. 
Es werden bereits seit einiger Zeit Besichtigungen und Site Inspec-
tions vorgenomen sowie 
Veranstaltungsbuchungen 
angenommen. Bei uns fin-
den Sie vom kleinen Seminar 
bis zur Großveranstaltung 
Platz und vor allem eine ein-
zigartige Architektur, Kombi-
nationsmöglichkeit und Be-
spielbarkeit.
Gerne informieren wir Sie zu 
den Details und zeigen Ihnen  
vor Ort die Möglichkeiten.
Um einen ersten Eindruck 
gewinnen zu können, haben 
wir Ihnen auf der Seite
www.zentrum-visionen.at 
die Hardfacts zusammenge-
fasst.

Dieses neue und besondere 
„Tool“ in unserem Verlag er-
weitert neben den be-
kannten Schaltungsmöglichkeiten das Portfolio um eine neue Säu-
le:  Print- Digital- Begegnung.
Dabei werden verschiedene Themenbereiche künftig mit der Be-
gegnung im Zentrum für Visionen verbunden, ob als Veranstal-
tung, Gala, Messe oder einfach nur zum Feiern.

Wir freuen uns auf ein gemeinsames spannendes und erfolg-
reiches Jahr und begrüßen Sie auch herzlich an unserem neuen 
Standort.

Ihre Dina Fleischmann

Anlage-Tipps, erfolgreiche Unternehmen,  
Karriere, Versicherungen und Vorsorge

Architektur, Immobilien, Garten, Wohn- und 
Dekotrends, Wohn-Must-haves

Reise-Tipps, Reiseberichte

Interessante Persönlichkeiten  
und internationale Stars

Gesellschaft/Kultur

Wirtschaft/Finanz

Wohnen/Design

Reise

Mode/Schönheit

Leben

Genuss

Auto/Motorrad

Neue Trends, Frisuren, Stylingtrends,  
Kosmetik, Tipps und Must-haves

Wohlbefinden für Körper, Geist und Seele,  
neue Behandlungsmethoden,  

Trendsportarten, Freizeit-Tipps

Rezepte, Gastronomie vorgestellt, Lokaltipps, 
alles rund ums Essen und Trinken

Neuvorstellungen, Testberichte, Motorsport
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Rubriken Magazinring

*Quelle: CAWI Print 2016,durchgeführt von Gfk-Austria, Erhebungszeitraum März-Juni 2016, Reichweite/Leserzahl der Salzburgerin in Leser pro Ausgabe (LPA)  
österreichweit, in der Altersgruppe 14-69 Jahre; Die angegebenen Werte verstehen sich ohne Berücksichtigung des Verbreitungsgebietes der Salzburgerin in Bayern!  

**Leserzahlen (LPA) = Schwankungsbreite +/-0,4%; ***Bekanntheit = Schwankungsbreite +/-1,2%; ****männliche/weibliche Leser = Schwankungsbreite +/-6,3%;  
*****Themeninteresse/Freizeitaktivitäten/Besitz = Schwankungsbreite +/-6,5%; ******Nutzung = Schwankungsbreite +/-6,4%

Geschlecht */****
maximale Schwankungsbreite

Weiblich: 64,2% (118.000) 
Männlich: 35,8% (66.000) 

Besondere Themeninteressen */*****
maximale Schwankungsbreite

87,0 % Ausflugsziele (159.000)
82,0 % Gutes Essen/Restaurants (150.000)
81,1 % Gesunde Ernährung (149.000)
80,5 % Urlaubsangebote/Reisen (148.000)
77,6 % Gesundheit Medizin (142.000)
75,9 % Kochen, Backen, Rezepte (139.000)
71,1 % Fitness, fit bleiben (130.000)
70,8 % Wohnen, Einrichten, Deko (130.000)
64,3 % Österreichische Innenpolitik (118.000)
63,7 % Gärtnern, Garten, Balkon (117.000)
60,3 % Kabarett (111.000)

Freizeitaktivitäten */*****
maximale Schwankungsbreite

85,3 % machen gerne Ausflüge und  
Unternehmungen (156.000 Leser)

43,9 % besuchen gerne Vorträge,  
Kurse (81.000 Leser)

43,8 %  machen Badeurlaub (80.000 Leser)
43,6 %  besuchen gerne nicht klassische 
  Konzerte (80.000 Leser)
39,6 %  machen Städtereisen (73.000 Leser)

Das nutzen unsere Leser */******
maximale Schwankungsbreite

 113.000  Leser Kreditkarte
 41.000  Leser Weinkeller, -klimaschrank
 32.000  Leser Ferien-, Wochenendhaus
 14.000  Leser Boot, Jacht

183.000
Leser pro Ausgabe*/**

Seite 2 



Regionen

FLACHGAU1

TENNENGAU2

PONGAU3

LUNGAU4

PINZGAU5

DIE SALZBURGERIN

Bannerwerbung auf den Webplattformen!
+ Online Foto- und Videoportal

www.diesalzburgerin.at
www.salzburger.online

Unsere Plattformen

POP UP BIG SIZE

Größe:  max. 700 µ 420 Pixel
Preis/Woche:  €  990,00

BANNER über Themenübersicht

Größe:  900 µ 130 Pixel
Preis/Woche:  €  550,00

BANNER über Footer

Größe:  1200 µ 180 Pixel
Preis/Woche:  €  490,00

InterScroll  
im redaktionellen Artikel

Größe:  ca. 800 µ 600 Pixel
Preis/Woche:  €  620,00

1

2

3

4

2

3

4

1

Alle Preise verstehen sich netto zuzüglich 5% Werbeabgabe und 20% Ust. 

Nutzen Sie zwischen den Erscheinungsterminen  

unsere Webplattformen und Onlinepräsentationsmöglichkeiten.

Wir beraten Sie gerne im Detail

SALZBURG

1

2

34

5

Erscheinungstermine 2023

AUSGABE Verweildauer Erscheinungstermin Anzeigenschluss

1 Frühling 9 Wochen 22.03.2023 03.03.2023

2 Sommer 8 Wochen 24.05.2023 05.05.2023

3 SONDERAUSGABE
Sommer/Festspiele

9 Wochen 19.07.2023 30.06.2023

4 Herbst 10 Wochen 27.09.2023 08.09.2023

5 Weihnachts-/Winterausgabe 15 Wochen 29.11.2023 10.11.2023

AUSGABE Verweildauer Erscheinungstermin Anzeigenschluss

1 Frühling/Sommer 6 Monate 03.05.2023 14.04.2023

2 Herbst/Winter 6 Monate 02.11.2023 13.10.2023

Seite 4 Seite 5 
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Seite 6 Seite 7 

Paketpreise auf Anfrage. Wir erstellen gerne ein individuelles Angebot für Sie.

1/4 Seite  € 1.670,00  

abfallend: 110 × 145 mm od.  
230 × 70 mm (+ 3 mm Beschnitt)
nicht abfallend: 105 × 138 mm 
od. 212 × 63 mm

Premium-
platzierungen  
U2  €  5.460,00
U3  €  5.240,00
U4  €  6.950,00
U2 + Seite 3  €  9.140,00
Inserat bei Editorial/
Inhalt  €  5.460,00
Introseite links neben 
Rubrikeneinstieg €  4.940,00

Platzierungszuschlag: + 10%
(ohne Platzierungszuschlag ist keine 
verbindliche Platzierung möglich)

1/2 Seite  € 2.750,00  

abfallend: 110 × 300 mm od. 
230 × 145 mm (+ 3 mm Beschnitt)
nicht abfallend: 103 × 285 mm
od. 215 × 138 mm

1/3 Seite  € 2.100,00  

abfallend: 75 × 300 mm od. 
230 × 98 mm (+ 3 mm Beschnitt)
nicht abfallend: 65 × 285 mm
od. 209 × 92 mm

1 Doppelseite  € 6.900,00 

abfallend: 460 × 300 mm 
(+ 3 mm Beschnitt)
nicht abfallend: 445 × 285 mm

1 Seite  € 4.500,00 

abfallend: 230 × 300 mm 
(+ 3 mm Beschnitt)
nicht abfallend: 215 × 285 mm

Panorama  € 4.900,00  

abfallend: 460 × 145 mm 
(+ 3 mm Beschnitt)
nicht abfallend: 432 × 138 mm

Fußleiste  € 1.100,00 

abfallend: 230 × 49 mm 
(+ 3 mm Beschnitt)
nicht abfallend: 214 × 44 mm

Formate und Preise für Inserate

Alle Preise verstehen sich netto zuzüglich 5% Werbeabgabe und 20% Ust. 

Doppelseite  € 4.500,00  
1 Seite   € 2.400,00  
1/2 Seite   € 1.470,00 

Paketpreise auf Anfrage. 
Sie haben kein passendes Bildmaterial für Ihre Schaltung? 
Presseaufnahmen durch unser eigenes Fototeam ab € 110,00/Seite

Werbefotografie mit Studioblitzanlage und Fachkamera  
on Location oder im hauseigenen Fotostudio: Preis auf Anfrage 
Wir haben seit 25 Jahren ein eigenes professionelles Fotostudio,
welches durch Medianet bereits mehrfach österreichweit zum
Fotostudio des Jahres gewählt wurde.

PR-/Promotionseiten

100 

Wenn im Winter die Temperaturen gen Null sinken und die 
Sonnenstunden rar und kurz sind, lohnt sich ein Besuch im 
Paracelsusbad, um die Batterien wieder aufzuladen.

Fit und entspannt 
durch den Winter

Besonders in den kalten und düste-

ren Wintermonaten ist es wichtig, 

sich selbst Gutes zu tun. Kaum 

eine andere Adresse in Salzburg 

bietet dafür auf kompaktem Raum ein der-

art vielseitiges Angebot: Schwimmer zie-

hen ihre Bahnen, Kinder toben sich an den 

Attraktionen aus und Gesundheitsbewuss-

te lassen sich mit dem Leopoldskroner 

Heilmoor behandeln oder genießen die 

weitläufige Saunalandschaft.

Badespaß in preisgekrönter  

Architektur

Schon der Blick auf die Außenfassade eröff-

net die Besonderheiten des Paracelsusbads, 

für das die Architekten Berger+Parkkinen 

den Architekturpreis des Landes Salzburg 

2020 erhalten haben. Das außergewöhn-

liche Gewölbe der Badewelt im dritten 

Obergeschoss ist ein Hingucker und gibt 

dem städtischen Schwimmbad seinen 

einzigartigen Charakter. Die vier Schwimm-
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Paracelsus Bad & Kurhaus

Tourismus Salzburg GmbH

Auerspergstraße 2, 5020 Salzburg

Tel. +43 (0) 662/883544

Fax +43 (0) 662/883544-719

www.paracelsusbad.at    

bereiche (Sport-, Sprung-, Familien- und 

Kleinkinderbecken) ziehen Badegäste aller 

Altersstufen und Schwimmkenntnisse an.

Gesund durch den Winter

Ein Saunabesuch löst verspannte Muskeln 

und bringt den Kreislauf auf Touren. Im 

Paracelsusbad wird zudem die Seele ver-

wöhnt, denn drei der vier Saunakabinen 

blicken auf die weltberühmte Silhouette 

der Altstadt. Großzügige Ruheräume, eine 

stilvolle Kaminlounge und ein umfangrei-

cher Aufgussplan schaffen den perfekten 

Rahmen für eine Auszeit. Höhepunkt der 

Saunalandschaft ist unbestritten der Infi-

nity-Außenpool auf der Dachterrasse. Auf 

Augenhöhe mit der Müllner Kirche lässt 

es sich traumhaft entspannen, umso 

mehr, wenn zarte Schneeflocken durch 

die Luft tanzen.

Warum das „Schwarze Gold“ 

besonders im Winter guttut

Wussten Sie, dass das Paracelsus Bad & 

Kurhaus das älteste Moorheilbad Öster-

reichs ist? Schon seit 1820 werden hier die 

Wirkstoffe des Leopoldskroner Moors ge-

nutzt. Das Heilmoor wird bei Bedarf frisch  

gestochen und direkt ins Paracelsusbad  

geliefert. Wird es erwärmt, steigert das die 

heilende Wirkung. Ein Moorbad sorgt somit 

gerade in den kalten Wintermonaten für 

Wohlbefinden und hilft ganz nebenbei, ge-

sund zu bleiben, indem es etwa den Stoff-

wechsel anregt oder Verspannungen löst.

Bei Moorbrei-Vollbädern nutzt man 

das im Laufe der Jahrtausende aus 

den Heilkräutern und anderen 

Pflanzen entstanden Heilmoor. 

Moorbrei-Vollbäder wirken unter 

anderem entzündungshemmend, 

antibakteriell, schmerzlindernd, 

beruhigend, antiviral, entgiftend 

und hormonell.

Adabei-Fotoreportagen/Gesellschaftsberichte
Die allseits beliebten Nachberichte für Ihre privaten Feiern,  
Firmenfeste, Events, Ausstellungen, Sportereignisse, Kulturelles, etc.

Druckkostenbeitrag: 
Doppelseite € 3.200,00 
1 Seite  € 1.800,00 
1/2 Seite  € 1.100,00

Inklusive Fotografie (max. 1 Stunde pro Seite)

Inklusive Online-Beitrag mit Fotos auf  

unseren Webplattformen in der Rubrik „Adabei“

Sie können auch für die komplette Veranstaltung einen  
Fotografen buchen.

Die ideale Ergänzung! Optional Online-Videobeitrag 

Online-Pakete für Ihre Einschaltung

1:1 Paket implementiert
Ihre Schaltung im Magazin 1:1 online € 160,00 
Inhalt: zeitlich unbegrenzte Online-Version Ihrer Schaltung auf dem Webportal  
www.diesalzburgerin.at in der passenden Rubrik  
+ Verlinkung zur eigenen Homepage  

+ 2 weitere Fotos bzw. 1 Video 

Erweiterungspaket mit mehr Redaktion
Ihre Schaltung + „1 Seite“-Fortsetzung online € 630,00
Inhalt: zeitlich unbegrenzte Online-Version Ihrer Schaltung auf dem 
Webportal www.diesalzburgerin.at in der passenden Rubrik  
+ Hinweis zur Onlinefortsetzung in der Printausgabe  
+ Verlinkung zur eigenen Homepage  

+ 2 weitere Fotos bzw. 1 Video

„Kaffee muss heiß sein wie die Hölle, schwarz wie der Teufel, rein wie ein Engel,  

süß wie die Liebe“: Das wusste im 18. Jahrhundert bereits der französische  

Bischof und Staatsmann Charles Maurice de Talleyrand. 

D
amals wie heute ist Kaffee ein echtes 

Kultgetränk – und Hand aufs Herz: Wer 

(außer eingefleischten Teetrinkern) möchte 

seinen Montagmorgen ohne das schwarze 

Gold beginnen? Viele trinken dabei ganz 

einfach den gewohnten Verlängerten, zur Abwechslung 

vielleicht einmal einen Cappuccino oder  

E s p r e s s o . 

Dabei gibt es Kaffee in 

so vielen Erscheinungsformen, dass man über einen  

Monat lang jeden Morgen wechseln könnte, ohne zwei-

mal dieselbe Sorte trinken zu müssen. 

Fruchtiger Ursprung

Der Kaffeetrinker kennt üblicherweise zwei Sorten:  

Arabica und Robusta (auch Canephora genannt). Tat-

sächlich existieren aber mehrere Ausprägungen, zum  

Beispiel Liberica und Excelsa, 

die jedoch eher sel-

ten vorkommen 

und weniger 

schmackhaft sind. Am 

anspruchsvollsten in ihren Lebensbedingungen 

und gleichzeitig am beliebtesten ist die Arabica-

Pf lanze, die sich durch feine fruchtige Ge-

schmacksnoten auszeichnet. „Man vergisst oft, 

dass Kaffee von einer Frucht stammt“, so Margret 

Macheiner, die mit ihrer Familie die Rösterei und 

Fotos: Romolo Tavani - stock.adobe.com; www.kaindl-hoenig.com

Ein Artikel von Natalie Zettl

Das 

schwarze 

Gold 

Foto: Elisabeth Rabeder/Die Salzburgerin

80 | SALZBURGERIN April/Mai 2019

Kulinarik & Genuss

Zusätzlich zur Printausgabe haben Sie die Möglichkeit, Ihre PR-Einschaltung auch auf unseren Webplatt-

formen redaktionell einzubetten. Ihre Schaltung wird als eigenes Thema in der passenden Rubrik veröffentlicht. 

Jetzt neu mit  
größerem Format!
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Rund 180 Gäste folgten Josef Brandauers Einladung, die 
neu gestaltete Metzgerei zu besichtigen und den ge-
lungenen Umbau gebührend zu feiern. Neben Kunden 
und zahlreichen Freunden des Hauses waren auch das 
gesamte Einrichtungsteam und alle am Umbau betei-
ligten Betriebe unter den Gästen des illustren Abends.
Nach der ersten Besichtigung waren sich alle einig: Der 
Umbau der Metzgerei Brandauer war ein voller Erfolg. 
Zu den absoluten Highlights des Abends zählte die 
Weißwurstbar mit selbst hergestellten Münchner Weiß-
würsten frisch aus dem Kessel.

Metzgermeister Josef Brandauer nutzte die Gelegen-
heit, sich im Zuge der Eröffnungsfeier bei allen zu be-
danken, die an der Neugestaltung mitgewirkt hatten.

WeiSSWurStpartyZur Feier der Neueröffnung lud die Metzgerei Brandauer 
im Oktober zur zünftigen Weißwurstparty.

Josef Brandauer und Renate Ambrosi 

Monika Haunsberger, Wolfgang Fritz, Franz und Anna Brandauer, Berta Haunsberger
Peter und Brigitte Herbst

Sarah Matzer, Jürgen und Brigitte Matzer, Georg Holzer

Gästeschar
Michaela Gmachl, Gerti Flöckner

Cecilia und Hannes Radauer, Inge und Erich Huber, Gabi und Josef Seeleitner
Sarah Matzer, Renate Ambrosi und Josef Brandauer, Barbara Gollackner

Friedrich Greisberger, Nicole Pichler, Roland Garstenauer
Renate Ambrosi und Bürgermeister Franz Tiefenbacher Josef Brandauer

Gerti Flöckner und Friedrich Zipperer
Walter und Christine Knoll

Semir Huseinovic

         Hier geht’s             zum Video

www.diesalzburgerin.at

▼
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Seite 8 Seite 9 Alle Preise verstehen sich netto zuzüglich 5% Werbeabgabe und 20% Ust. 

Tipps/Veranstaltungskalender/Produktpräsentation

Domizile, Freizeit-Tipps, Kosmetik-Tipps, 
Kulinarik-Tipps, Must-haves,  
Veranstaltungskalender etc. 

BEILAGE          
bis 20 g  € 155,00/1.000 Stk.
bis 40 g € 175,00/1.000 Stk.
bis 60 g € 195,00/1.000 Stk.
 ab 60 g Preis auf Anfrage

BEILEIMER          
bis 20 g € 175,00/1.000 Stk.
bis 40 g € 195,00/1.000 Stk.
bis 60 g € 220,00/1.000 Stk.
 ab 60 g Preis auf Anfrage

Beilage

Mindestmenge:  10.000 Stk.

Maximalmenge:  40.000 Stk.

Mindestformat: 100 µ 150 mm

Maximalformat: 180 µ 270 mm

Abweichende Formate auf Anfrage.

Beilage wird vom Kunden beigestellt.

Beileimer

Format: 230 µ 300 mm  

Kleinere Formate möglich

Beileimer wird vom Kunden beigestellt.

GATE-COVER AUSKLAPPBAR
Erregen Sie gleich als Einstieg 
auf den ersten 4 Seiten 
die volle Aufmerksamkeit! € 11.500,00

optional auch mit 6 Seiten möglich

U1 U2U1
innen

U2
innen

Seite 3

U1
227 mm

U1 innen
(Einklapper)

197 mm

U2 innen
227 mm

Seite 3
230mm

U2
(Einklapper)

197 mm

Höhe: 300 mm

Höhe: 300 mm

Auszug aus den Sonderwerbeformen

PORTOKOSTEN FÜR VERSAND, BEILAGE UND BEILEIMER

€ 49,50/1.000 Stk.

TIP ON CARD

In Verbindung mit 1/2 oder 
1/1 Seite Inserat
Optional auch mit PR-/Promotionseite  
möglich (Preis auf Anfrage)

€ 155,00/1.000 Stk./exkl. Inserat

PRODUKTPROBEN (SACHETS)

€ 195,00/1.000 Stk./exkl. Inserat

Die Tip on Card bzw. das Sachet wird 

vom Kunden beigestellt.

KLAPPCOVER
Erregen Sie mit einem Klappcover
die volle Aufmerksamkeit! € 10.400,00

227 mm 215 mm

Alle Preise verstehen sich netto zuzüglich 5% Werbeabgabe und 20% Ust. 

Bildstrecke/Modestrecke

Inklusive Fotografie. 
Bildstrecke für Möbel, 

Location, Auto, Motorrad, 
Schmuck, Mode, Friseur, 

Kosmetik etc.

Baureportagen/Architektur

Unternehmensreportage

Wir schneidern 
Ihnen ein  
individuelles 
Paket.

Inhalt: 3 Seiten 
redaktionell, 1 

Seite Inserat direkt 
im Anschluss

Preis auf Anfrage

Zukunfts-

weisend

Sonderthema Architektur

Direkt zwischen Gleis 1 des Salzburger Hauptbahnhofs und der Rainerstraße 

ragt unübersehbar der neue Perron Tower heraus – eine Immobilienent- 

wicklung des Kufsteiner Bauunternehmens Bodner.

Der Begriff „Perron“ leitet sich vom 

Französischen ab und bedeutet so viel 

wie „Bahnsteig“ oder „Freitreppe“ 

und ist so sinngebender Namens- 

stifter für dieses zukunftsweisende 

Projekt am Hauptbahnhof Salzburg.

Auf dem Grundstück entstand mit  

einer Bruttogeschossfläche von ca. 

16.000 m² der 5-stöckige Langbau 

und das 15-stöckige Hochhaus, in 

dem unter anderem die Salzburger 

Sparkasse ihr Business Quartier für 

200 Mitarbeiter bezogen hat, sowie 

das hypermoderne Fitness-Studio  

FitInn auf 1.500 m², im Erdgeschoss 

befinden sich einige wenige Gastro- 

und Shopflächen. Weiters entstanden 

12 sonnige Mietwohnungen im 5. Stock 

des Langbaus.

Kürzlich öffnete auch das 15-stöckige 

Glashochhaus seine Pforten, das seit 

Frühling 2019 ein Arte Hotel der  

privaten Hotelgruppe „IPP Hotels“ 

beherbergt. Das Highlight findet sich 

wohl im 14. Stockwerk: die Skybar 
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Sonderthema Architektur

die Salzburger Sparkasse Eröffnung 

und auch das Arte Hotel war zu  

diesem Zeitpunkt bereits fertiggestellt.

Aufgrund des beengten Bauplatzes 

stellten sich einige logistische Heraus-

forderungen, wie die Inselbaustelle 

inmitten der Rainerstraße, um die 

Anbindung an die Tiefgarage zu ge-

währleisten sowie den ungehinderten 

Verkehrsfluss der Rainerstraße als 

Hauptzubringer zum Salzburger Haupt-

bahnhof mit bis zu 780 O-Bussen pro 

Tag sicher zu stellen. 

Gesichert wurde die Baugrube durch 

80 cm starke Schlitzwände in der 

Gründungstiefe von 16 Metern. Das 

Glashochhaus (Hotel) gründet auf  

21 Bohrpfählen, mit jeweils einer 

Länge von 60 Metern und 1,5 Metern 

Durchmesser. Die Bodenplatte wurde 

mit einer Stärke von ca. 1,5 Metern 

betoniert, die Betonplatte des Lang-

hauses mit ca. 70 cm Stärke. Der 

Grundwasserspiegel steht – von der 

Rainerstraße aus gemessen – bei ca. 

2,5 Metern, die Grundwasserhaltung 

erfolgt mittels Vakuumpumpverfahren.

✤�✢z✛✢ll✢s

Baustellen-Management

An Spitzentagen, an denen zeitgleich 

am Rohbau, am Ausbau und an der 

Glasfassade gebaut wurde, musste die 

Bauleitung der Firma Bodner rund  

80 Personen unterschiedlichster Ge-

werke und Betriebe koordinieren.

Den klassischen Rohbau konnten  

dabei die Bauarbeiter in ca. 85.000 

Mannstunden fertigstellen.

In diesem Zusammenhang gilt der 

besondere Dank allen am Bau be- 

teiligten eigenen Mitarbeitern und  

allen Subunternehmern und beauf-

tragten Gewerken sowie dem Archi-

tektenteam des Salzburger Architek-

turbüros Halle 1 und den involvierten 

Salzburger Behörden.

Trockenbau Hotel Aufzüge Glasfassade
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ZAHLEN, DATEN, FAKTEN:

Verbaute Massen:
12.000 m³ Beton
1.600 Tonnen Bewehrung
600 km Kabel für E-Leitungen (in etwa die Strecke Bregenz–Wien)
9.000 m² verbaute Glasfläche für die Glasfassade

Gebäudehöhe des Hotelturms: 52,90 Meter
Gebäudehöhe des Langhauses: 20,15 Meter
Gesamtlänge (Langhaus und Hochhaus): 151,30 Meter
Breite des Langhauses: 15,5 Meter
Schmalste Stelle ab EG und 1. OG: 8,8 Meter
Schmalste Stelle ab 2. OG: 10,4 Meter

SAlzburgerin Sommer-/Festspielausgabe 2019 | ✣✁

Sonderthema Architektur
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Die Renaissance DeR 

kaveRnen 1595

Einige Jahre war es nun still um die 
kavernen 1595, eine der schönsten 
Eventlocations mitten im Herzen 
Salzburgs. Mit neuem Betreiber und 
voller Frauenpower weht nun aber ein 
frischer Wind in den altehrwürdigen 
Gewölben des Mönchsbergs.

67 
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E
in jeder Besuch ist ein Erlebnis. Die 

kavernen 1595 zählen wohl zu den 

schönsten und exklusivsten Veran-

staltungslocations, die Salzburgs 

Altstadt zu bieten hat. Es ist der Zauber der 

langjährigen Geschichte, das nicht nach-

zuahmende Flair der festlichen Gewölbe 

im Mönchsberg.

Kein Wunder, haben diese Mauern doch 

tatsächlich einiges zu erzählen: Kein Gerin-

gerer als Fürsterzbischof Wolf Dietrich von 

Raitenau ließ im Jahre 1595 die Kavernen 

in den Mönchsberg schlagen. Jahrhunder-

telang dienten sie als Wein- sowie als Bier-

keller, bevor Ende der 1990er Jahre – frisch 

im Besitz der Wüstenrot AG – der Start-

schuss für einen Veranstaltungsort der 

ganz besonderen Art und Klasse fiel. Schon 

damals war man begeistert von den attrak-

tiven Kellergewölben und den unter-

schiedlichsten Events, die dort Gäste in  

ihren Bann zogen.

Alte Gemäuer neu inszeniert

Ein Zauber, der in den kavernen 1595 bis 

heute nicht gebrochen ist. Ganz im Ge-

genteil – ausgestattet mit modernster 

Technik zeigt sich die Eventlocation heute 

vielseitig wie nie zuvor. Die Frau dahinter, 

die den Schritt wagt, diese besondere 

Spielstätte für Veranstaltungen wieder auf-

leben zu lassen, ist Teresa Herbst. Zusam-

men mit Michaela Weihs, die als Kuratorin 

für Vertrieb und Öffentlichkeitsarbeit ver-

antwortlich zeichnet, arbeitet sie mit Voll-

druck daran, den Kavernen neues Leben 

einzuhauchen, das Treiben grandioser  

Veranstaltungen, genussvoller Messen und 

Ausstellungen sowie den Glanz großer  

Feste, Galen und Konzerte in die altehr- 

würdigen Mauern zu holen. „Wir sind ge-

wappnet für Veranstaltungen jeder Art, 

vom exquisiten Geburtstagsfest bis hin zur 

festlichen Gala oder der exklusiven Fest-

spiel- oder Theateraufführung“, so die  

junge Powerfrau.

Eine Location, tausend Möglichkeiten

Insgesamt finden in den kavernen 1595 bis 

zu 500 Personen bequem Platz, aufgeteilt 

auf drei – auch separat zu bespielende – 

Räumlichkeiten: Die Große Kaverne ist mit 

285 m² für Veranstaltungen mit bis zu 300 

Personen ausgelegt, die Kleine Kaverne 

mit 174 m² für rund 100 Personen. Ausge-

stattet mit jeweils eigenem Zugang und 

Foyer können beide völlig unabhängig 

voneinander genutzt werden. Bislang  

etwas vernachlässigt, haben Teresa Herbst 

und Michaela Weihs nun mit dem Keller-

gewölbe sogar eine dritte Eventlocation 

„aus dem Hut gezaubert“. Mit 128 m² Fläche 

und ebenfalls separatem Zugang finden 

Veranstalter hier eine ganz besondere  

Atmosphäre für einzigartige Ereignisse vor.

Die gesamte Eventtechnik ist am neuesten 

Stand und lässt vermutlich das eine oder 

andere Technikerherz höherschlagen. Spe-

zielles Highlight: die Lüftungsanlagen in 

den Kavernen. „Wir haben hier die wohl 

sauberste Luft Salzburgs“, lacht Teresa 

Herbst, „in unseren Anlagen wird die Luft 

durch das Wasser des Mönchsbergs gefil-

tert und gelangt erst danach – in ihrer 

reinsten Form in unsere Räumlichkeiten!“ 

Nachhaltigkeit und Energieeffizienz sind 

den neuen Betreibern der kavernen 1595 

ein großes Anliegen: „Unser durchdachtes 

Energiesystem stellt sicher, dass hier immer 

ein angenehmes Raumklima herrscht und 

das bei minimalem Aufwand. Ich denke,  

es gibt wenige Veranstaltungsräumlichkei-

ten, die so nachhaltig und energieeffizient 

arbeiten.“

Im Herzen der Stadt

Mitten in Salzburgs Altstadt gelegen, ha-

ben die kavernen 1595 klar unbestreitbare 

Vorteile zu bieten: die Lage direkt im Ge-

schehen, leicht zu erreichen, vor der Kulis-

se der Mozartstadt. Zudem – und das zählt 

wohl als ganz besonderer Clou – gelangen 

die Gäste, die mit dem Auto anreisen, bar-

rierefrei und trockenen Hauptes an den Ort 

des Geschehens. Durch einen Tunnel sind 

die kavernen 1595 direkt mit der Altstadt-

garage verbunden!

Events in ihrer ganzen Vielfalt

Die eine oder andere Veranstaltung unter 

den neuen Betreibern hat bereits in den  

kavernen 1595 stattgefunden, so richtig 

durchstarten will man im kommenden 

Jahr: „Unser Ziel ist es, rund 50 Veranstal-

tungen unterschiedlichster Ausrichtungen 

im Jahr abzuwickeln“, erklärt Michaela 

Weihs, „wobei wir besonderes Augenmerk 

auf die Qualität und das Niveau der Events 

richten. Auf jeden Fall möchten wir die Viel-

falt der Veranstaltungen, die Salzburg zu 

bieten hat, widerspiegeln.“ Und das scheint 

zu gelingen – einige Veranstalter, von  

Unternehmen bis hin zu großen Kultur- 

institutionen, haben bereits ihr Interesse 

bekundet.

kavernen 1595
Gstättengasse 27-29, 5020 Salzburg

Tel. +43 (0) 59333 4000
www.kavernen1595.at
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Dr. Michaela Weihs und Teresa Herbst
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KavErnEn 1595 

GStättEnGaSSE 27-29, 5020 SalzBurG

tEl. +43 (0) 59333 4000

WWW.KavErnEn1595.at

EinziGartiG
EvEntS iM BErG

Er: 
Outfi t erhältlich bei 
GRUNDTNER & SÖHNE, HalleinMantel STUTTERHEIM € 209,00Pullover ÉDITIONS M.R.  € 119,00Hose ÉDITIONS M.R € 145,00Schuhe SPERRY € 70,00

Sie: 
Outfi t erhältlich bei 
MADE IN ITALY, Salzburg
Mantel € 59,00
Shirt € 19,00
Hose € 49,00
Gürtel € 19,00
Schuhe € 39,00

SAlzburgerin ✓✂✄☎ ✆✝✞✟ ✔ 47

Mode & Schmuck

046_modeeinstieg_sbg1.indd   47
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Hoch hinaus: Modernes Design als Kulisse für die atemberaubende Kreation aus mit Silberpailletten besticktem Tüll,  
das mit schmaler Silhouette und hohem seitlichen Beinschlitz besticht. Dazu trägt das Model eine Stola-Jacke aus Duchesse-Seide.

Fotografie: www.kaindl-hoenig.com

SAlzburgerin Sommer-/Festspielausgabe 2019 | ✠✡

Mode & Schmuck

Outfit erhältlich bei 

HANNA TRACHTEN, Salzburg

Dirndl Leinenmieder mit Stehkragen € 440,00

Dirndlbluse 
€ 75,00 

Blumen-Haarschmuck € 35,00

SAlzburgerin April/Mai 2018

Fordern
Sie die 

Infoblätter 
an!
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Fisch dir was

F
isch hat wieder Saison im Hubertus-

hof! Passend zum Fasching und 

der anschließenden Fastenzeit 

dreht sich von 19. Februar bis 13. März im 

Hubertushof wieder alles um den Fisch. 

Das Team um Küchenmeister Rudolf 

Schlager und Sous-Chef Michael Aigner 

verwöhnt Sie mit fangfrischen Delikates-

sen – kreativ zusammengestellt, liebevoll 

garniert. Ein paar Beispiele gefällig? Fines 

de Claire Austern, Miesmuscheln in 

Weißweinsud, Wolfsbarsch im Ganzen ge-

braten. Dazu der passende edle Tropfen aus 

der hauseigenen Vinothek. 

Kommen Sie mit auf eine exquisite kuli-

narische Reise mit ausgezeichneten 

Köstlichkeiten aus unseren Flüssen, 

Seen und dem Meer! 

Ein köstlicher Start 

in den Tag

W
ie könnte ein Tag genuss-vol-

ler beginnen, als mit einem 

vielfältigen Frühstück vom 

Buffet. Ganz nach Belieben wählt man 

von 8.30 bis 11.00 Uhr aus Brot und  

Gebäck, süßen und pikanten Auf- 

strichen, Müsli-Variationen, Obst, frisch 

aufgeschnittenen Prosciutto- und Käse-

spezialitäten – meist aus der Region. Für 

Veganer gibt es einen eigenen Bereich. 

Ein Heißgetränk und ein Frucht-Smoothie 

sind im Preis von € 18,20 von Montag bis 

Freitag inkludiert. Samstags wird das 

Buffet noch um ein paar zusätzliche 

Köstlichkeiten erweitert und man kann 

länger genießen. 

Von 8.30 Uhr bis 12.00 Uhr um € 22,50 

inkl. aller Heißgetränke. Köstlicher kann 

der Tag kaum starten.
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Genuss-Tipps

Hotel Restaurant 

Hubertushof Anif 

Alpenstraße 110, 5081 Anif

Tel. +43 (0) 62 46 / 89 70

hotel@hubertushof-anif.at

www.hubertushof-anif.at

Täglich 11.45–13.45 Uhr & 

18.00–21.15 Uhr

INFO

Restaurant Bulls‘ Corner 

Stadionstraße 4/2

5071 Wals-Siezenheim

Tel. +43 (0) 662 / 43 33 32 45 12

soccerbs.bullscorner@redbulls.com

www.bullscorner.at

Mo-Sa 8.30-22 Uhr, 

an Heimspieltagen des FC Red Bull 

Salzburg geschlossen,

sonn- und feiertags geschlossen

INFO

Geselliges Vergnügen, munt‘res Gespräch muss einem Festmahl die Würze geben.

William Shakespeare
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Tradition und  

neuer Zeitgeist

D
er Kuglhof steht seit jeher für 

traditionell-kreative und regi-

onale Gerichte – und das soll 

auch weiterhin so bleiben. Jedoch will 

man sich den neuen Einf lüssen in der 

Küche nicht verschließen und so finden 

sich zeitgemäß auch Steaks & Burger 

auf der Karte. Die kommen etwa als 

„Weidmanns Heil!“, ein Burger mit 

Wildfleisch und Preiselbeer, oder als 

„Saftige Elsa“ aus feinstem Angusrind 

am Holzbrett serviert zum Gast. Somit 

wird der Kuglhof auch immer mehr 

zum „Hotspot“ für das junge  

Publikum. Genauso wie für Familienfes-

te, Firmenfeiern und das Beisammensein 

in geselliger Runde – dann gerne auch 

wieder bei einem traditionellen „Reind-

lessen“…

Gasthaus Kuglhof 

Kugelhofstraße 13, 5020 Salzburg

Tel. +43 (0) 662/832626

info@kuglhof.at, www.kuglhof.at

Di-Sa 11-23 Uhr 

(September bis April)

Mo-Sa 11-23 Uhr (Mai bis August)

INFO
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Foto: Tobias Witzgall

Foto: Konzertdirektion Schröder

Foto: Anna-Maria Löffelberger Foto: Eva Mayer

SCHÖNE 
BESCHERUNGEN

Was wäre das Fest der Liebe ohne die 
liebe Familie, die jedes Jahr anrückt, um 
gemeinsam zu feiern? Doch je heller die 
Kerzen am Weihnachtsbaum brennen, 
desto schneller gerät der Familienfrie-
den in Gefahr. Onkel Harvey will den 
Kindern echte Gewehre schenken und 
Onkel Bernhard nervt alle mit seinem 
Puppentheater. Der Komödienklassiker 
„Schöne Bescherungen“ nimmt Weih-
nachten unter die Lupe.

THE CHIPPENDALES 
GET NAUGHTY!

Die weltberühmten Chippendales kom-
men am 8. Oktober 2022 um 20 Uhr mit 
ihrer neuen Show nach Salzburg! Mit 
ihrer „Get Naughty!“ Tour bringt die 
Männertruppe den Glamour von Las 
Vegas nach Österreich. Es wird wieder 
heiß und sexy – gepaart mit einer Prise 
Humor. Die Chippendales werden den 
Puls der Ladies im Publikum mit ihrer 
grandiosen Show nach oben treiben!

DER SCHUH DES 
MANITU

BLUE NOTES SYMPHONIC 
MIT SABINA HANK  

Der Film von Michael Bully Herbig  
gehört in Österreich bis heute zu den 
erfolgreichsten Kinoproduktionen, jetzt 
kommt das Musical mit den allseits 
bekannten Charakteren Abahachi, Ran-
ger, Winnetouch & Co endlich ans 
Salzburger Landestheater! Es bringt 
den unverwechselbaren Charme des 
Kultfilms live auf die Bühne und setzt 
dessen komödiantischste Momente 
kongenial in Musik um. 

Das gemeinsame Konzert á la Cool Jazz 
der Philharmonie Salzburg mit Jazz-
Sängerin und Pianistin Sabina Hank & 
Band wird ein Erlebnis. Zu hören gibt es 
von ihr selbst komponierte und für Sym-
phonieorchester arrangierte Songs, da-
runter ein Best-of der letzten zehn  
Alben, erste Einblicke in die brandneue 
Jazz Show „Sabina Hank plays The 
Sound of Music“ und Weihnachtslieder.

Veranstaltungen
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www.salzburger-landestheater.at   ab 20.11.

Tickets: oeticket.com, Raikas, 

Schröder Konzerte +43 (0)732/22 15 23

www.salzburger-landestheater.at   ab 22.01.
18. + 19.12.2021, Große Universitätsaula

www.philharmoniesalzburg.at 

Foto: Kerstin Joensson

DIE SEER „STAD“ CHINESISCHER  
NATIONALCIRCUS

Auch 2021 geben die SEER unter dem 
Motto „STAD“ exklusive und ausge-
wählte Konzerte als Einstimmung auf 
die bevorstehende „Stade Zeit“. Beglei-
ten Sie die Künstler am 11. Dezember 
2021 im Congress Salzburg und am  
12. Dezember 2021 im Congress Saal-
felden auf eine zweistündige musika-
lische Reise zu den großen SEER- 
Balladen. In diesem Sinne: „Sche wars, 
wennst do warst!“

In der neuen Theatershow CHINA GIRL 
– LIEBE IST STÄRKER ALS BLUT prä-
sentieren die besten Artisten aus dem 
Reich der Mitte am 17. März 2022 um 
20 Uhr im Salzburg Congress spekta-
kuläre Akrobatik eingebettet in eine 
mitreißende Geschichte von ewiger 
Liebe und verhängnisvoller Feindschaft. 
Mit LIVE Musik aus dem Lebenswerk 
der Pop Ikone DAVID BOWIE. 

Tickets: oeticket.com, Raikas, 
Schröder Konzerte +43 (0)732/22 15 23

Tickets: oeticket.com, Raikas, 
Schröder Konzerte +43 (0)732/22 15 23

Foto: Chinesischer Nationalcircus

BaBor HSr eye cream

Mit Sofort-Effekt werden sichtbar alle 

Faltenarten reduziert und vorgebeugt. 

Ein Komplex aus Meerwasser und Algin 

unterstützt die Hautfestigkeit der 

Augenpartie: Das Oberlid scheint 

angehoben und das Auge wirkt optisch 

geöffnet, jugendlicher und wacher.

www.babor.com

VagHeggi emozioni PluS Face Kit 

Vier aufeinander abgestimmte Produkte der Linie 

Emozioni Plus für die empfindliche und irritierte Haut in 

Sondergrößen. Reaktivität, erweiterte Kapillare, Mikro-

Schönheitsfehler und der Verlust von Ebenmäßigkeit des 

Teints sowie subjektive Empfindungen wie Jucken, 

Prickeln und ein unangenehmes Hautgefühl sind 

charakteristisch für empfindliche Haut.

www.gran-cosmetic.com

Diego Dalla Palma reSurFace² 

30 DayS treatment

Resurface² ist ein innovatives, kalibriertes und 

präzises dermales Regenerationsprogramm, das 

geprüfte, professionelle und sichtbare Ergebnisse 

erzielt, ohne unangenehme Nebenwirkungen oder 

ausgeprägte Entzündungsprozesse, speziell bei 

Hautverfärbungen, Post Akne Narben und 

ungleichmäßiger Hautstruktur.

www.gran-cosmetic.com 

gewinnSPiel Beauty
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ik Wir verlosen 3 x 1 Vagheggi Emozioni 

Plus Face Kit. Teilnahme auf 

www.diesalzburgerin.at/gewinnspiele 

oder per Post mit Betreff „Face Kit“ 

(Adresse siehe Impressum). 

Teilnahmeschluss ist der 23.03.2022.

Must 

           H
aves

Der reViDerm Pure SKinSation 

aDVentSKalenDer 

Die tägliche Dosis skincare verschönert die 

Vorfreude auf Weihnachten!

Hauptsache Schön – Kosmetik & Fußpflege 

5600 St. Johann im Pongau, tel. +43 (0) 6412/7161 

www.hauptsache-schoen.at  
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Weitere Sonderwerbeformen auf Anfrage
Themenplan und Sonderthemen 2023:

Wir übermitteln Ihnen gerne die Themenschwerpunkte zu jeder Ausgabe
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Seite 10 Seite 11 Alle Preise verstehen sich netto zuzüglich 5% Werbeabgabe und 20% Ust. 

Formate und Preise
Nur eine begrenzte Anzahl an Schaltungen möglich!

Tipps & Trends (ca. 1/3 Seite):  €  690,00
1 Foto + max. 200 Zeichen Text. 

Gestaltung und Platzierung  

obliegen dem Verlag.

Platzierungszuschlag 10 %
(ohne Platzierungszuschlag ist keine verbindliche 
Platzierung möglich)

1/2 Seite  € 2.800,00  

abfallend: 110 × 300 mm od. 
230 × 145 mm (+ 3 mm Beschnitt)
nicht abfallend: 103 × 285 mm
od. 215 × 138 mm

1 Doppelseite  € 7.600,00 

abfallend: 460 × 300 mm 
(+ 3 mm Beschnitt)
nicht abfallend: 445 × 285 mm

1 Seite  € 5.100,00 

abfallend: 230 × 300 mm 
(+ 3 mm Beschnitt)
nicht abfallend: 215 × 285 mm

Ein sonniger Herbstsamstag in Leogang. Vier 
kochinteressierte und lernwillige Männer reisen an, 
um dem Haubenkoch der Riederalm und Mitglied 
der Jeunes Restaurateurs d‘Europe, Andreas Herbst, 
über die Schulter zu schauen und ihm den einen 
oder anderen Profi-Kniff zu entlocken. Und dieser 
ist perfekt vorbereitet, um mit ihnen die ideale 
Speisenabfolge von Kalb und Saibling zu zaubern.

Text: Doris Thallinger |  Fotos: www.kaindl-hoenig.com

WENN MÄNNER-
HÄNDE ZAUBERN 
LERNEN… 

G
etreu seinem Motto „Epic Slow 

Food Leogang“ kommen fast 

ausschließlich Produkte der  

Region in die Töpfe und Pfannen 

der Riederalm. Und das stellt 

Andreas Herbst heute unter Beweis: Nach 

und nach trudeln die Lieferanten aus der  

Region ein und bringen ihre frischen Schätze.

Frischer geht’s nicht

Stefan Foidl, seines Zeichens Angerlehen-

bauer, hat feinstes Bio-Milchkalb im Gepäck 

und erklärt auch gleich, worauf es ihm bei 

seinen Kälbern ankommt. Wesentlich: die 

Tiere werden in einem Umkreis von nur  

6 Kilometern aufgezogen, geschlachtet und 

verarbeitet! Er ist einer von zwei Bauern, die 

in der Umgebung das Jura-Kalb züchten.

Michaela Haitzmann vom Stechaubauern 

bringt erntefrisches Gemüse und Erdäpfel 

mit. Der Stechaubauernhof hat vor sage und 

schreibe 50 Jahren auf Bio umgestellt. Für 

unsere heutige Menüabfolge liefert sie die 

Erdäpfel, Kürbisse, Sellerie, Vulkanspargel 

u.v.m. Tipp am Rande: Der Hofladen ist  

immer einen Besuch wert!

Das Wasser läuft allen im Munde zusammen, 

als Hermann Hasenauer eintrifft und die 

fangfrischen Saiblinge präsentiert. Als  

Schmankerl vorab hat er auch gleich Kost-

proben seines geräucherten Saiblings mitge-

nommen, der ruckzuck verputzt ist.

Auf die Plätze, fertig, vorbereiten!

Andreas Herbst erklärt noch kurz die Menü-

abfolge – kreativ wie er ist, hat er die auch in 

kürzester Zeit angepasst: „Bei so ambitionier-

ten und engagierten Hobbyköchen werden 

wir das Menü erweitern – die schaffen das!“, 

ist er überzeugt. Und so werden die Herren 

gleich eingeteilt: Während Robert die Erdäp-

fel schält und Bernd die Kürbisse, löst Rai-

mund die Kalbsschulter aus. Peter schaut be-

geistert zu – aber nicht lange, denn er darf 

nun den Saibling filetieren. „Jetzt geht’s ans 

Eingemachte“, stellt er fest und zieht sich die 

schwarzen Latexhandschuhe über.

Drei Saiblinge sind es, zwei weibliche und ein 

männlicher, die heute zur Gänze, vom Kopf 

bis zur Schwanzspitze verwertet werden: zu 

Ceviche als Vorspeise, Filets in Entenfett con-

fiert als Hauptgang und zur Fischsuppe, für 

die die Karkassen geröstet und ausgekocht 

werden. Unter Andreas‘ fachkundiger Anlei-

tung macht Peter sich umgehend ans Werk – 

und erntet großes Lob von Fischzüchter Her-

mann: „Das schaut gut aus!“ Man erkennt 

eben den leidenschaftlichen Hobbykoch.

Michaela Haitzmann und Hermann Hasenauer Michaela Haitzmann und Hermann HasenauerStefan Foidl, Angerlehnerbauer
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D
ie Fahrerlebnisse 
im Winter am 
Red Bull Ring 
sind gleichbe-
deutend mit pu-

rer Motorsport-Faszination: Ob mit 
dem Schneemobil, einem Winter Buggy 

oder dem legendären KTM X-Bow – die 
Spuren im Schnee werden ab 21. Novem-

ber bei „Winter am Ring“ am Spielberg mit 
Adrenalin gezogen. 

Allerdings, was viele vielleicht noch nicht wissen: 
Der Spielberg kann auch ganz anders. Das zeigen die 

unterschiedlichen Wellness-, Übernachtungs- und 
Gastronomieangebote, die in den Hotels rund um den 

Ring für die verdiente Pause vom Alltag sorgen. Auch 
sportlich zeigt sich der Red Bull Ring im Winter von einer 

ganz anderen Seite: mit Langlaufloipen über die Rennstrecke 
und einer Biathlon-Anlage direkt am Ring. Keine Rede also von 

Winterschlaf am Spielberg. Die kalte Jahreszeit bietet auf Öster-
reichs schönstem Spielplatz alles, was im Schnee oder auf Eis Spaß 

macht – hier werden auf jeden Fall Männerträume wahr, auch im 
Winter. Begleiten Sie uns auf eine Reise ins steirische Murtal!

Die ganze Welt des Motorsports

Am Red Bull Ring ist alles möglich, was mit Benzin, Beschleunigung und 
Adrenalin zu tun hat. Die kälteste Zeit des Jahres ist eine heiße Zeit am 
Spielberg. Denn der Winter bietet unendlich viele Möglichkeiten, sich auf 
zwei oder vier Rädern richtig auszutoben! 

Mit jedem dieser Spielgefährten sind jedenfalls unver-
gessliche Glücksmomente und adrenalinreiche Winter-
fahrerlebnisse garantiert:

•	 KTM X-Bow – der Adrenalin-Kick auf vier Rädern: 
Gewicht: 790 kg, Hubraum: 1.994 ccm, Leistung: 
330 PS, von 0 auf 100 km/h: 3,9 sec., Höchstge-
schwindigkeit: 217 km/h

•	 Schneemobil – die Geländeeroberung auf 
Raupen und Kufen: Gewicht: 220 kg, Hubraum:  
499 ccm, Leistung: 80 PS, von 0 auf 100 km/h:  
5,1 sec., Höchstgeschwindigkeit: 120 km/h 

•	 Winter Buggy – das ultimative Freiluft-Erlebnis: 
Gewicht: 450 kg, Hubraum: 570 ccm, Leistung: 50 PS 

•	 Mitsubishi EVO IX – die Rennmaschine im 
Rallye-Modus: 1.320 kg, Hubraum: 1.998 ccm, 
Leistung: 275 PS, Höchstgeschwindigkeit: 200 km/h

Die ruhigen Seiten des Red Bull Ring

Das Geheimnis des Wohlfühlens liegt oft in der richti-
gen Entschleunigung – und davon hat der Red Bull 
Ring gerade im Winter viel zu bieten. Direkt auf der 
Rennstrecke ziehen sich speziell gespurte 
Langlaufloipen durch den Schnee. Wo sonst die 
Pferdestärken toben, erkundet man in den 
kalten Monaten das Gelände sozusagen aus 
eigener Kraft – und in aller Ruhe. Eine ruhi-
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Fotos: Lucas Pripfl, Harald Eisenberger, Philip Platzer

Der Winter 
am Spielberg 
wird heiß 

Die stillste Zeit des Jahres muss nicht immer ruhig sein, 
man(n) darf auch mal Vollgas geben. Und wo kann man das 
besser als am Red Bull Ring am Spielberg!
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Die Preise für Beilagen, Beileimer, Tip on Card, Produktproben (Sachets) und deren Versand, sowie für Online-Werbung 
entsprechen jenen der SALZBURGERIN. Weitere Sonderwerbeformen auf Anfrage. 

Online-Pakete für Ihre Einschaltung

1:1 Paket implementiert
Ihre Schaltung im Magazin 1:1 online € 160,00 
Inhalt: zeitlich unbegrenzte Online-Version Ihrer Schaltung auf dem Webportal  
www.salzburger.online in der passenden Rubrik  
+ Verlinkung zur eigenen Homepage  

+ 2 weitere Fotos bzw. 1 Video 

Erweiterungspaket mit mehr Redaktion
Ihre Schaltung + „1 Seite“-Fortsetzung online € 630,00
Inhalt: zeitlich unbegrenzte Online-Version Ihrer Schaltung auf dem 
Webportal www.salzburger.online in der passenden Rubrik  
+ Hinweis zur Onlinefortsetzung in der Printausgabe  
+ Verlinkung zur eigenen Homepage  

+ 2 weitere Fotos bzw. 1 Video

Zusätzlich zur Printausgabe haben Sie die Möglichkeit, Ihre Einschaltung auch auf unseren Webplattformen 

redaktionell einzubetten. Ihre Schaltung wird als eigenes Thema in der passenden Rubrik veröffentlicht. 

NUTZE

44 

Erscheinungstermine 2023 Anzeigenschluss

Frühling/Sommer 03. Mai 14. April

Herbst/Winter  02. November 13. Oktober



Werbeagentur | Fotostudio | Verlag 

Über 26 Jahre Erfahrung und die Kombination aus Fotostudio, Werbeagentur und Verlag – das sind die Faktoren, die unseren Erfolg 
ausmachen. Denn ein so vielseitiges Team unter einem Dach vereint bietet ungeahnte synergetische und kreative Möglichkeiten, von 
denen auch unsere Kunden stets profitieren. 
Sie benötigen beispielsweise einen Produktkatalog, planen einen neuen Webauftritt, möchten mit Direct-Mailing-Aktionen werben, 
benötigen ein Corporate Design für Ihre Firma oder eine neue Werbestrategie? Wir finden Lösungen, von der Konzeption bis zum 
fertigen Produkt, ob Print oder digital, visualisieren Ihre Wünsche und bringen Ihre Werbeaussage auf den Punkt.
Unser Werbeteam sprudelt vor Ideen, ist mit allen Bereichen bestens vertraut , kennt die Abläufe und kann Aufgabenstellungen rasch, 
effektiv und zielorientiert umsetzen, da die komplette Infrastruktur im eigenen Haus vorhanden ist. Der „rote Faden“ geht also nie 
verloren, denn hier werden nicht nur die Ideen geboren, sondern auch entwickelt und in die Tat umgesetzt – vom Konzept über die 
Fotografie und den textlichen Inhalt bis zum grafischen Feinschliff.
Alles aus einer Hand – das spart Zeit, Nerven und zudem Geld, da wir kaum Fremdarbeiten zukaufen müssen. Ganz im Gegenteil: 
Wir sind in der Lage, Ihnen auf Ihr individuelles Package aus unterschiedlichen Leistungen immer einen fairen Kombipreis anzubieten.

Die Werbeagentur
Konzeption – Kreation – Grafik – Internet

Möchten Sie mit einem hauseigenen Magazin informieren, mit Ihrer eigenen Firmenzeitung sowohl Kunden als auch Mitarbeiter 
an sich binden, Ihre Leistungen perfekt aufbereitet transportieren, Ihre Qualität zum Ausdruck bringen und regelmäßig in Ihrer 
Zielgruppe präsent sein?
 
Mit uns haben Sie in jedem Fall einen starken Partner gefunden, der Sie ausführlich berät und die beste Lösung für Ihre individuellen 
Bedürfnisse und Anforderungen findet.
Sie wollen ein größeres, breiteres Publikum erreichen als beispielsweise wie bisher nur durch die Verteilung an Ihren bestehenden 
Kundenkreis und über gesammeltes Adressmaterial? Oder wollen Sie verstärkt den Fokus auf Ihre Zielgruppe legen, ohne Streu-
verlust? Die Fragen nach dem Wie werden Ihnen im haus der kreativen beantwortet.
Unsere Erfahrung im Verlagswesen und der eigene Verlag machen es uns möglich, Ihnen diese Kompetenz anzubieten, von der  
Konzeption und Produktkoordination über Redaktion, Grafik und Fotografie bis hin zur Druckvorstufe und Druckabwicklung. 

Corporate Publishing und Verlagsprodukte

Profitieren Sie von den Synergien der Kaindl-Hönig Gruppe!

Wir sprudeln voller Ideen, stehen 

mitten am Kopf, träumen hellwach, 

sind maßvoll verrückt, wir könnten 

aber auch ernst sein.

PR- + Pressedienst | Online-Redaktion!

Das Team ist durch die mediale Affinität der Eigentümer bestens mit PR- und Pressearbeit vertraut, kennt die Szene wie die eigene 
„Westentasche“ und kann durch das facettenreiche Team an Schreibenden jegliche Themen abbilden. Das hauseigene Fototeam ist 
mit den Kreativen und der Redaktion bestens eingespielt und weiß, worauf es bei der Bildsprache ankommt.

PR- + Pressedienst

Stimmige Online-Texte gefragt? Wir haben die Lösung. Unsere Online-Redaktion bietet Ihnen die textliche Unterstützung,  
die Ihrem Web-Auftritt das gewisse Etwas verleiht.

Unsere Online-Redaktion besteht aus einem breitgefächerten Team aus Text-Spezialisten. Unsere Profis verstehen sich bestens darauf 
Stichworte in einen ansprechenden und lesenswerten Artikel zu verwandeln. Gerne sind wir für Sie da, wenn Sie zum Beispiel laufend 
Themen und aktuelle Webtexte für Ihre Webplattform benötigen. Sie liefern uns die Themen – wir liefern Ihnen die fertigen Beiträge.

Online-Redaktion

Das Foto- und Filmstudio & Studiovermietung
Ob beim Shooting im Studio oder bei Aufnahmen on Location: Ideenreichtum, Flexibilität 
und langjährige Erfahrung zeichnen das Fotografenteam aus, ob für Produktaufnahmen, In-
dustrie, Touristik, Architektur, Mode, Möbel, Auto, People, Reportagen, Presse oder etwas ganz 
anderes.

Im neuen Firmensitz, dem Zentrum für Visionen gibt es mehrere Studiooptionen. Die Flächen 
sind ebenerdig und LKW befahrbar. Es stehen ergänzend ver-
schiedene  Galerien und bis zu 15 Meter Raumhöhe, ein Hotel, 
ein Restaurant mit Panoramablick u.v.m. zur Verfügung.

Diese Locations vermieten wir auch für Fremdproduktionen:
Wenn man selbst viel unterwegs ist, weiß man, wie wichtig es 
ist, dass man bei Arbeiten auswärts oder in einem anderen Land 
gut aufgehoben ist und eine professionelle Location vorfindet.
 

Bei uns haben Sie ein Gebäude, das genau diese Ansprüche erfüllt und speziell dafür gebaut wur-
de. Wir helfen Ihnen gerne bei der Organisation und freuen uns, seit vielen Jahren Kollegen und 
Kolleginnen aus aller Welt unter unserem Dach begrüßen zu dürfen.

Die Veranstaltungslocation im Zentrum für Visionen
Das Zentrum für Visionen mit seinen 24.000 Quadratmetern Nutzfläche bietet viel Raum zur Entfaltung für Ihre Visionen.
3 Veranstaltungshallen, 6 Seminar- und Tagungsräume, Cateringflächen und echte Multifunktionalität auf modernstem Standard.
Egal ob Sie Ihr Firmenevent, einen Kongress, öffentliche Konzerte, Karbarett, Messen oder Ihre Weihnachtsfeier planen, bei uns finden sie 
vom kleinen Meetingraum bis zur Großlocation alles an einem Standort.
Dabei liegen die 3 Veranstaltungssäle  direkt nebeneinander, sind verbindbar und zwei davon sogar LKW befahrbar.
Die Verkehrsanbindung ist mit dem direkten Vollanschluß an die A1 perfekt, neben S-Bahn, Bus und 520 Stellplätzen, 12 Busstellplätzen, 
Nightlineranschlüssen für Tourbusse, ..... Zudem befindet sich eine Seminar- und Tagungshotel und ein Skyrestaurant am Standort.
Das Zentrum für Visionen bietet viel Platz für Ihre Ideen, einzigartige Architektur und eine rasche Erreichbarkeit vom Stadtzentrum.
Gerne zeigen wir Ihnen das Zentrum und die Veranstaltungsstätte  vor Ort bzw. unsere anderen beiden Locations im Stadtzentrum. Bu-
chungen können ab sofort angenommen werden. Besuchen Sie uns unter www.zentrum-visionen.at

Besuchen Sie uns auf www.kaindl-hoenig.com und machen 
Sie sich ein Bild von uns!

Kaindl-Hönig Fotostudio+Werbeteam GmbH
Tel. +43 (0) 662 / 62 41 62 -0 I office@kaindl-hoenig.com

 AB SOFORT BESICHTIGEN UND BUCHEN!

 AB SOFORT BESICHTIGEN UND BUCHEN!
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